
PRODUKTINFORMATION

Cullina
Ihr Küchenplanungs-
Assistent
Automatisiertes Küchenmanagement für

Pflegeeinrichtungen – sichere Sonderkost-

Kennzeichnung, klare Bestellübersicht, weniger

Fehlerquellen.

Mintello · Waibstadt · mintello.de



DIE AUSGANGSLAGE

Küchenmanagement ist mehr
als nur Essen bestellen
In vielen Pflegeeinrichtungen laufen Speiseplanung, Sonderkost und Bestellungen noch über

Zettel, Excel-Listen oder mündliche Absprachen zwischen Stationen und Küche. Das birgt

echte Risiken – vor allem, wenn es um individuelle Ernährungsanforderungen geht.

! Sonderkost wird leicht übersehen

Allergien, Diabetes oder Schluckstörungen müssen zuverlässig bei jeder Mahlzeit

berücksichtigt werden – ein Übersehen kann gesundheitliche Folgen haben.

! Unkoordinierte Bestellungen

Ohne zentrale Übersicht wissen Küche und Stationen oft nicht genau, wer was bestellt hat –

Nachfragen und Verzögerungen sind die Folge.

! Änderungen gehen unter

Rückkehr aus dem Krankenhaus, kurzfristige Diätanpassungen – solche Informationen

erreichen die Küche oft zu spät oder gar nicht.



DIE LÖSUNG

Cullina bringt Küche und
Stationen zusammen
Cullina zentralisiert Speiseplanung, Bestellungen und Sonderkost-Kennzeichnung an einem

Ort – für Küche und Stationen gleichermaßen einsehbar, in Echtzeit aktuell.

Automatische Sonderkost-
Hinweise

Allergien, Diabetes und Schluckstörungen

werden direkt bei der Bestellung sichtbar

gemacht – keine Zettel, keine

Übertragungsfehler.

Zentrale Bestellübersicht

Jede Station sieht in Echtzeit, was bestellt

wurde und was noch offen ist.

Direkte Mitteilungen an die
Küche

Kurzfristige Änderungen wie Rückkehr aus

dem Krankenhaus werden sofort sichtbar –

nicht erst am nächsten Tag.

Übersicht nach Stationen

Bestellstatus je Station auf einen Blick,

inklusive Sonderkost-Anteil.



CULLINA IN DER PRAXIS

So sieht Cullina
im Alltag aus
Ein Blick in die Anwendung: Dashboard und Bestellübersicht.

Dashboard – Bestellstatus und Sonderkost-Hinweise auf einen Blick

Bestellungen – zentral und stationsübergreifend



DER UNTERSCHIED

Vorher und nachher
im Vergleich
Cullina verändert nicht in erster Linie, wie viel Zeit Sie brauchen – sondern wie zuverlässig

und sicher Ihre Abläufe werden.

Ohne Cullina Mit Cullina

Sonderkost wird händisch auf Zetteln oder in
Excel nachgehalten

Automatische Kennzeichnung direkt im
System

Bestellungen laufen über mehrere Stationen
unkoordiniert

Zentrale Bestellübersicht pro Station, in
Echtzeit

Änderungen wie Rückkehr aus dem
Krankenhaus gehen leicht unter

Direkte Mitteilungen an die Küche, sofort
sichtbar

Fehlerquelle bei Sonderkost = Gesundheitsrisiko
für Bewohner

Deutlich reduziertes Risiko durch klare,
zentrale Kennzeichnung



NÄCHSTER SCHRITT

Lernen Sie Cullina
in einer Live-Demo kennen
In einem unverbindlichen Gespräch zeigen wir Ihnen, wie Cullina konkret

in Ihrer Einrichtung funktioniert – zugeschnitten auf Ihre Größe und Ihre

Anforderungen.

Termin vereinbaren

cal.meetergo.com/jurgen-hering/30-min-meeting-with-jurgen

✓ Einrichtung einmalig ✓ Endpreise gem. §19 UStG ✓ Updates inklusive ✓ Hosting in Deutschland

✓ Support inklusive
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